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SARMENSTORTEF Menuplan
Wochenhit Wochen-Vegi Abend-Hit
Pouletbristli Pochiertes Ei gebratene

an Krauterrahmsauce mit Triffeldl Fleischkasetranche
Rartoffeliatschl auf Federkohl mit Spiegelei
agesgemuse und Toast
Datum Mittagessen Nachtessen
Montag Mehlsuppe
20.01.2025 griiner Salat giﬂ?s‘ks“ppef i
Schweinsgeschnetzes ninKengipTen
. gty mit grinem Salat
Z0opfliteigwaren
Selleriegemuse
Dienstag: Krautstielsuppe Tagessuppe
21.01.2025 Blumenkohlsalat warmer
Poulet geschnetzeltes siiss-sauer| Himbeerquarkstrudel
Jasminreis, mit Vanillesauce
Asia GemUse
Mittwoch: Franzdsische Zwiebelsuppe Tagessuppe
22.01.2025 gruner Salat Waadtlander Hornli-Auflauf
Schweinshaxe (mit Saucisson, Kartoffeln
Polentanussschnitte, Bohnen und Lauch)
Cremeschnitte
Donnerstag: Bouillon mit Gemusewdurfeli Tagessuppe
23.01.2025 Chicken-Nuggets
Fondue-Plausch mit Salat
Glace im Chubeli Cocktailsauce
Freitag: Linsensuppe Tagessuppe
24.01.2025 gruner Salat Rhabarber-Wahe
Tilapiahacktatschli (CHN) mit Rahm
Dillrahmsauce
Gemusereis
Samstag: Kalbfleischcremesuppe
25.01.2025 Randensalat Suppe mit Spatz (Rind)
Bratschnitzel (Schwein, Kalb) Ruchbrot
Spatzliteigwaren
Rosenkohl
Sonntag: Bouillon mit Backerbsen Tagessuppe
26.01.2025 Aargauer Rauchbraten Café complet
Geburtstags Kartoffelstock, Joghurt, Kase
Wunsch-Menu: Erbs und Ruebli Fleischplatte
Zugerkirschtorte

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, (Fisch), Ausnahmen werden deklariert
Brot und Backwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ansonsten wird es deklariert.

Meni Anderungen moglich.

Uber Allergene und Unvertréglichkeiten, geben unsere Fachmitarbeiter gerne Auskunft
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